
Lundi 3 février Mardi 4 février Mercredi 5 février Jeudi 6 février Vendredi 7 février

Salade Verte Pois chiche en salade Concombre en salade Salade verte Soupe de poisson 

Lasagne Escalope Viennoise Cordon Bleu Tajine au poulet Fish and chips

Fromage Ratatouille Gratin de brocolis Semoule Pomme de terre sautées

Crêpe Nutella Yaourt Compote Fromage Fruit

Biscuit Roulé au Nutella Fruit

Lundi 10 février Mardi 11 février Mercredi 12 février Jeudi 13 février Vendredi 14 février

Salade verte Carottes râpées Salade de pates Batavia Salade Ebly

Chili con carne Nuggets de poulet Boulettes de bœuf Blanquette de veau Filet meunière

Riz Petits pois Courgettes sautées Pates Haricots verts

Fruit Fromage + compote Mousse au chocolat Fromage + fruits au sirop Yaourt

Chausson aux pommes + Jus Pain au lait + chocolat Pain au lait + confiture Barre bretonne + confiture Croissant + fruit

Lundi 17 février Mardi 18 février Mercredi 19 février Jeudi 20 février Vendredi 21 février

Friand au fromage Endives en salade Salade de pommes de terre Pizza Coleslow

Cote de porc Jambon Saucisses knacki Pates carbonara Filet meunière

Duo de carottes Gratin dauphinois Haricots beurre Compote Gratin de courgette

Fruit Ananas Fromage + fruit Biscuit Fruit

Beignet Croissant + lait Muffin Yaourt à boire + biscuit Gauffre nutella

Lundi 24 février Mardi 25 février Mercredi 26 février Jeudi 27 février Vendredi 28 février

Taboulé Betteraves mimosa Salade verte Repas Basque Salade de riz

Rosbeef Saucisses de Toulouse Omelette de PDT/Champignons Salade d'automne Brochette de poisson

Carottes Vichy Purée de PDT/Courgettes Fromage Poulet basquaise Épinards

Fromage Fruit Fruit Riz Crème au chocolat

Fruit Gâteau au yaourt Gâteau Basque

Ces menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction de nos approvisionnements. Merci de votre compréhension 

MENU DU MOIS DE FÉVRIER 2025

Vacances d'hiver du 8 au 23 février


